
                              

                         WIGILIA W AL DENTE 

MENU I – 190 zł / os.(nie podlega rabatom) 

Zupa do wyboru (jedna dla wszystkich): 

-Zupa grzybowa z łazankami 
-Krem z borowików podany z pieczoną diablotką 

-Krem z buraka pieczonego z pesto z rzodkiewki i musem z serka Philadelphia 

Danie główne do wyboru (jedno dla wszystkich): 
-Filet z sandacza smażony na złoto podany na musie z grzybów,  

puree ziemniaczanym i warzywami korzeniowymi 

-Roladka z łososia, puree z pomidorami suszonymi i suszonym szpinakiem 
-Schab z kością pieczony sous vide, faszerowaną śliwką w sosie porowym i 

glazurowaną marchewką 
-Polędwiczka wieprzowa pieczona z tymiankiem, puree chrzanowym i grillowaną 

kapustą włoską 
Deser do wyboru (jeden dla wszystkich): 

-Ciasto czekoladowe z pijanymi wiśniami 
-Sernik krakowski z musem malinowym 

-Panna cotta ze śliwkami marynowanymi w koniaku 
                  Przekąski (podane na stół po deserze) 

Pasztet z gęsi z marynowanymi 
kurkami 

Nasze specjały (półmisek włoski) 
Imbirowe śledzie z orzechami 
Lin smażony w zalewie octowej 

Śledzie pod pierzynką z ziemniakami 
pieczonymi 

Blin z łososiem wędzonym 
i kwaśną śmietaną 

Pieczarki faszerowane 

Sałatka z buraków i śledzia 
Sałatka szwabska z fasolą czerwoną 

Pieczywo i masło 
 

Napoje zimne 

Kompot z suszu 0,4l na osobę 
Woda gazowana i niegazowana, dzbanki z sokami – bez limitu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

MENU II – rozszerzone – 240 zł / os.(nie podlega 
rabatom) 

Zupa do wyboru (jedna dla wszystkich): 

-Zupa grzybowa z łazankami 
-Krem z borowików podany z pieczoną diablotką 

-Krem z buraka pieczonego z pesto z rzodkiewki i musem z serka Philadelphia 

Danie główne do wyboru (jedno dla wszystkich): 
-Roladka z łososia, puree z pomidorami suszonymi i duszonym szpinakiem 

 

-Schab z kością pieczony sous vide, faszerowaną śliwką z sosem porowym  
i glazurowaną marchewką 

-Filet z sandacza smażony na złoto podany na musie z grzybów,  
puree ziemniaczanym i warzywami korzeniowymi 

-Polędwiczka wieprzowa pieczona z tymiankiem, puree chrzanowym 
 i grillowaną kapustą włoską 

Deser do wyboru (jeden dla wszystkich): 

-Sernik krakowski z musem malinowym 

-Ciasto czekoladowe z pijanymi wiśniami 
-Panna Cotta ze śliwkami marynowanymi w koniaku 

Przekąski (podane na stół po deserze) 
Pasztet z gęsi z marynowanymi 

kurkami 

Nasze specjały (półmisek włoski) 
Imbirowe śledzie z orzechami 
Lin smażony w zalewie octowej 

Śledzie pod pierzynką z 
ziemniakami pieczonymi 

Blin z łososiem wędzonym i kwaśną 
śmietaną 

Pieczarki faszerowane 

Sałatka z buraków i śledzia 
Sałatka szwabska z fasolą czerwoną 

Pieczywo i masło 

II danie główne(serwowane na półmiskach): 
-Pierogi z kapustą i grzybami, kapusta z grochem, karp dzwonek panierowany  

 

Napoje zimne i gorące 
Kompot z suszu 0,4l na osobę 

Woda gazowana i niegazowana, dzbanki z sokami – bez limitu 
Kawa i herbata – bez limitu 

Wyboru dań należy dokonać nie później niż 7 dni przed terminem rezerwacji. 
Za każdą rozpoczętą godzinę po zamknięciu lokalu pobieramy dodatkową opłatę 

250 zł. Obie wersje menu nie podlegają rabatom 
Miejsce ustawienia stołu jest uzależnione od pozostałych rezerwacji w danym 
dniu. Zawsze staramy się ustawić stoły według Państwa sugestii, lecz nie 

zawsze jest to możliwe. Bardzo prosimy o tym pamiętać . Dania w 
poszczególnych zestawach nie podlegają zmianom ani ewentualnym wymianom. 

Dziękujemy! 


