BAWEENA
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RESTAURACJA

SWIATECZNE SPOTKANIE ZE SMAKIEM

Czas Bozego Narodzenia to idealny
moment aby spotkac sie w gronie
przyjaciot i wspotpracownikdw.

Jesli poszukujesz miejsca, z doskonata
atmosfera, wspaniatg obstuga i pysznym
jedzeniem. To dobrze trafites!

Poznaj propozycje swiatecznych spotkan
w restauracji Bawetna.

SWIATECZNE SPOTKANIE TO NIE TYLKO
MENU, W CENIE OTRZYMASZ:

v~ Nastrojowa muzyke
v~ Swiateczna aranzacje ;%?

Swiateczny, wspélny stét w industrialnych
i eleganckich wnetrzach

Znakomita lokalizacje w sercu todzi na terenie

v
v Profesjonalng obstuge i dobra energig
v znanej Manufaktury

Spotkanie w otoczeniu wyjatkowej kolekcji
¥’ obrazéw Roberta Przybysza

Juz dzi$ skontaktuj sig z naszym dziatem eventow!
Zatozymy dla Ciebie rezerwacje spotkania,
omowimy szczegoty i przygotujemy kompleksowa
propozycje

Joanna Banas

restauracja@bawelna-lodz.com

887392 000




MENU STANDARD- 215,00 Zt / GS.

MENU SERWOWANE NA POLMISKACH
PRZY GRUPACH 0D 8 0SOB DOLICZAMY 10 % SERWISU

PRZYSTAWKI

SWIEZA RICOTTA Z PIECZONYM BURAKIEM <@
| PISTACJAMI

Swieza wioska ricotta podawana z pieczonymi
w miodzie burakami, Swiezymi ziotami oraz
prazonymi pistacjaml

SLEDZ ZE SLIWKAM | ORZECHAMI WLOSKIMI
Holenderski sledZz matjas marynowany

w suszonych sliwkach, pomidorach, czerwonej
cebuli oraz prazonych orzechach wtoskich

STAROPOLSKI PASZTET Z KACZKI

Pasztet z dtugo pieczonego migsa kaczki

z dodatkiem warzyw okopowych, stodkiego
wina Porto, konfitury z zurawiny, prazonych
Polskich jabtek oraz aromatycznych ziot

DANIA GLOWNE

WIGILIJNE PIEROGI Z KAPSUTA | GRZYBAMI 7
Recznie lepione pierogi z farszem z kapusty
kiszonej, suszonych borowikow, podgrzybkow,
smazonej cebuli, podawane na masle z
dodatkiem cebuli

SALMONE AL FORNO
Pieczony stek z tososia, podawany z ziotowo
cytrynowym mastem oraz rukola

PETTO DI POLLO CON SALSA AL TARTUFO
Plastry piersi kurzej marynowane w swiezych
ziotach podane z sosem na bazie hiatej pasty
truflowej, parmigiano reggiano, borowikéw,
cebuli szalotki oraz czosnku
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DODATKI X
CHICCHE ~# ¥
Mate kluseczki ziemniaczane z mastem

i rozmarynem

WARZYWA KORZENIOWE -#

Blanszowana marchew i pietruszka smazona

na masle i miodzie, podawana z swiezymi ziotami
i natka pietruszk

DESER

SERNIK BASKIJSKI Z KONFITURA MALINOWA 7
Kremowy sernik pieczony na parze na kruchym
ciasteczkowym spodzie, podawany z konfiturg
malinowa i Swiezymi owocami
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RESTAURACJA BAWELNA
MANUFAKTURA

NIP: 7262652693 | REGON: 1016463920 | KRS: 0000471445 +48 42 6333 444



MENU PLUS- 239,00 Zt / OS.

MENU SERWOWANE NA POLMISKACH
PRZY GRUPACH 0D 8 0SOB DOLICZAMY 10 % SERWISU

PRZYSTAWKI

SWIEZA RICOTTA Z PIECZONYM BURAKIEM &
| PISTACJAMI

Swieza wioska ricotta podawana z pieczonymi
w miodzie burakami, Swiezymi ziotami oraz
prazonymi pistacjami

SLEDZ ZE SLIWKAM | ORZECHAMI WLOSKIMI
Holenderski sledZz matjas marynowany

w suszonych sliwkach, pomidorach, czerwonej
cebuli oraz prazonych orzechach wtoskich

STAROPOLSKI PASZTET Z KACZKI

Pasztet z dtugo pieczonego migsa kaczki

z dodatkiem warzyw okopowych, stodkiego
wina Porto, konfitury z zurawiny, prazonych
Polskich jabtek oraz aromatycznych ziot

ZUPA

KREM Z BOROWIKOW Z LETNIA TRUFLA =
Gotowany na wywarze warzywnym z dodatkiem
suszonych borowikow i kremu truflowego,
podawany z carpaccio truflowym oraz kwasna
Smietana
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DANIA GLOWNE =«

»
WIGILIJNE PIEROGI Z KAPSUTA | GRZYBAMI 7
Recznie lepione pierogi z farszem z kapusty
kiszonej, suszonych borowikow, podgrzybkow,
smazonej cebuli, podawane na masle z
dodatkiem cebuli

SALMONE AL FORNO
Pieczony stek z tososia, podawany z ziotowo
cytrynowym mastem oraz rukola

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA

Smazone plastry cielgce z szynka parmenska,
swiezymi lisémi szatwi w aromatycznym sosie
na bazie biatego wina oraz masta

DODATKI

CHICCHE -#
Mate kluseczki ziemniaczane z mastem
i rozmarynem

WARZYWA KORZENIOWE 7

Blanszowana marchew i pietruszka smazona

na masle i miodzie, podawana z swiezymi ziotami
i natka pietruszk

DESER

SERNIK BASKIJSKI Z KONFITURA MALINOWA 7
Kremowy sernik pieczony na parze na kruchym
ciasteczkowym spodzie, podawany z konfitura
malinowa i $wiezymi owocami

KRUCHA TARTA Z PIECZONYMI JABLKAMI #

| WANILIOWA KRUSZONKA

Tarta na kruchym maslanym spodzie

z pieczonymi w miodzie jabtkami oraz waniliowa
kruszonka

RESTAURACJA BAWELNA
MANUFAKTURA
+48 42 6333 444



MENU PREMIUM- 269,00 Zt / GS.

MENU SERWOWANE NA POLMISKACH
PRZY GRUPACH 0D 8 0SOB DOLICZAMY 10 % SERWISU

PRZYSTAWKI

SWIEZA RICOTTA Z PIECZONYM BURAKIEM =
| PISTACJAMI

Swieza wioska ricotta podawana z pieczonymi
w miodzie burakami, Swiezymi ziotami oraz
prazonymi pistacjami

SLEDZ ZE SLIWKAM | ORZECHAMI WLOSKIMI
Holenderski sledz matjas marynowany

w suszonych sliwkach, pomidorach, czerwonej
cebuli oraz prazonych orzechach wtoskich

PLASTRY WEDZONEGO t0SOSIA Z PISTACJAMI
Plastry wedzonego na zimno fososia supreme,
podawane z prazonymi pistacjami, cytryna,

rukola, czerwong cebula oraz kietkami groszku

STAROPOLSKI PASZTET Z KACZKI

Pasztet z dtugo pieczonego migsa kaczki

z dodatkiem warzyw okopowych, stodkiego
wina Porto, konfitury z zurawiny, prazonych
Polskich jabtek oraz aromatycznych ziot

ZUPA

KREM Z BOROWIKOW Z LETNIA TRUFLA #
Gotowany na wywarze warzywnym z dodatkiem
suszonych borowikow i kremu truflowego,
podawany z carpaccio truflowym oraz kwasna
Smietana
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DANIA GEOWNE

WIGILIJNE PIEROGI Z KAPSUTA | GRZYBAMI =
Recznie lepione pierogi z farszem z kapusty
kiszonej, suszonych borowikow, podgrzybkow,
smazonej cebuli, podawane na masle

z dodatkiem cebuli

GNOCCHI COS SALSA AL FUNGHI

Wtoskie kluseczki ziemniaczane

w aromatycznym grzybowym sosie na bazie
stodkiej smietanki, Swiezych ziot, cebuli
szalotki, czosnku, hiatego wina, borowikow,
podawane z kietkami groszku

SALMONE AL FORNO
Pieczony stek z tososia, podawany z ziotowo
cytrynowym mastem oraz rukola

STRACETTI DI FILETTO

Kawatki poledwicy wotowej medium w sosie na
bazie wina Porto, czosnku i trufli

z pieczarkami, pomidorkami cherry, Smietanka,
rukolg i natka pietruszki

DODATKI

CHICCHE #
Mate kluseczki ziemniaczane z mastem
i rozmarynem

WARZYWA KORZENIOWE 7

Blanszowana marchew i pietruszka smazona

na masle i miodzie, podawana z $wiezymi ziotami
i natkg pietruszk

DESER

SERNIK BASKIJSKI Z KONFITURA MALINOWA 7
Kremowy sernik pieczony na parze na kruchym
ciasteczkowym spodzie, podawany z konfitura
malinowa i Swiezymi owocami

KRUCHA TARTA Z PIECZONYMI JABLKAMI &

| WANILIOWA KRUSZONKA

Tarta na kruchym maslanym spodzie

z pieczonymi w miodzie jabtkami oraz waniliowa
kruszonka

RESTAURACJA BAWELNA
MANUFAKTURA
+48 42 6333 444



DODATKOWE ZAMOWIENIA:
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DODATKOWE PRZYSTAWKI
59,00zt /0S

PAKIET 3 RODZAJOW PRZYSTAWEK % va
spotkanie wigilijne standardowo trwa do é;é
4h, jezeli zycza sobie Paistwo przedtuzyc

spotkanie, sugerujemy zamadwienie
dodatkowych przystawek

N/
>
O\
NAPOJE | ALKOHOLE
OPEN BAR139,002t /4 H / 08 WINA O %
KAZDA DODATKOWA GODZINA 157t [0S RgpgLiA CHARDONNAY, MUREDA [0,75 L] - 79,00 Zt
woda gazowana i niegazowana‘ RODOLIA MERLOT, MUREDA [0,75 L] - 79,00 Zt
[czarna, zielona, owoce lesne) CARL JUNG CABERNET SAUVIGNON [ 0,75 L] - 89,00 Zt

CARL JUNG MOUSSEUX SPARKLING [0,75 L] - 89,00 Zt
OPENBARI1149,00Zt /4H/0OS

KAZDA DODATKOWA GODZINA 35zt j0s ~ WINA

w0 beczkowe. wino biate | czerwone HOUSE KARAFKA - HISZPANSKIE WINO TINTO
pw ZKOwe, wing biate 1 czerw TEMRANILO / BLANCO MACABEOQ / [1L] - 129 zt

serwowane w karafkach, woda gazowana || pymg pRIMITIVO [0,75 L] - 139 zt

i niegazowana, lemoniada swiateczna, PINOT GRIGIO, ADESSO [0,75 L] - 149 z¢
kawa, herbata [Czarna, zielona, owoce MERLOT BY ADESSO, I.G.T. ITALY [0,75 L] - 147 zt
lesne) CHARDONNAY BY ADESSO,I.G.T. ITALY [0,75 L] - 147 zi

MONTELLIANA PROSECCO [0,75 L] - 142 zt
OPEN BARII1189,00Zt /4 H/0S

. WHISKY / BOURBON
KAZDA DODATKOWA GODZINA 50 Zt / 0S

CHIVAS 12 [0,7 L] - 199 zt
piwo beczkowe, wino biate i czerwone JAMESON [0,7 L] - 209 zt
serwowane w karafkach, wodka Ostoya, =~ JACK DANIEL'S [0,7 1] - 229 zt

Whisky Jameson, woda gazowana

i niegazowana, coca-cola, sok WODKI
pomaranczowy, sok jabtkowy, kawa, OSTOYA 0,7/ 0STOYA CZARNA [0,7 L] - 169 zt
herbata [czarna, zielona, owoce lesne] WYBOROWA EXQUISITE [0,7 L] - 249 zt
CHOPIN RYE/ CHOPIN POTATO [0,7 L] - 249 zi
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DODATKOWE INFORMACJE: )

Przedstawione ceny sa cenami brutto.

Potwierdzeniem rezerwacji jest pisemna akceptacja drogg mailowa ze strony Klienta oraz przedptata
rezerwacji w wysokosci 30 % wartosci catego zamadwienia.

W przypadku anulacji rezerwacji zastrzegamy sobie prawo do obcigzenia kosztami zamowionych
i niewykorzystanych ustug gastronomicznych.

Ostateczng liczbe uczestnikéw nalezy podac na 7 dni przed realizacjg zamowienia.

W przypadku zmniejszenia liczby oséb w dniu rezerwacji, od 1 do 3 obcigzamy kosztem: 100 %
przystawek i S0 % pozostatej czesci menu, w przypadku zmiany liczby osob od 4 obcigzamy 100%
kosztow za cate menu.

Planujac i organizujac prace restauracji ustalamy okreslone godziny rezerwaciji. Jesli rezerwacja
sp06znia sie to wydajemy jg wowczas, gdy zrealizujemy planowane rezerwacje.

0 lokalizacja stolika decydujemy w dniu rezerwacji, z checia przyjmiemy Panstwa preferencje
i uwzglednimy je w miare mozliwosci.

Do rezerwacji od 8 osob doliczamy 10% serwisu.

Dbajac o jakos¢ serwisu w naszej restauraciji, nie dzielimy rachunku, ptatnosc¢ dokonuje jedna osoba
lub firma.

Menu swigteczne serwujemy na patmiskach. Jezeli maja Panstwo zyczenie aby menu swigteczne byto
serwowane lub byto w wersji do wyboru, prosimy o taka informacje.

W przypadku cateringow i duzych eventow sposdb serwowania ustalamy indywidulanie.
Przewidywany czas trwania kolacji wigilijnej do 4 h od rozpoczecia spotkania.

Istnieje mozliwosc dostarczenia wtasnego alkoholu, wiagze sie to z optata korkowa, ktorej wartosc jest
ustalana indywidualnie.

W przypadku zniszczen lub ponadnormatywnych zabrudzen, restauracja zastrzega sobie prawo do
naliczenia kosztow usuniecia zniszczen if/lub sprzatania.

Restauracja jest czynna do godziny 23:00 w tygodniu i 24:00 w weekend [pt - sob.), kazda nastepna
godzina jest ptatna dodatkowo 800 zt za kazda kolejng godzing pracy restaurac;ji.

Nie masz pomystu na prezent?

Jesli szukasz doskonatego upominku, ale nie wiesz co bedzie
najlepszym pomystem, wyhierz voucher do naszej restauracji.
To eleganckie prezenty idealne dla klientéw

i wspotpracownikow.

Zapytaj o oferte i propozycje nasz dziat rezerwacji, chetnie
udzielimy Ci wszelkich informac;ji i przeslemy szczegoty.
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